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Quelle que soit I'occasion, nous mettons a votre service notre expérience
et notre savoir-faire dans l'organisation de vos événements.
Offrez a vos convives une réception mémorable, ou les saveurs
exotiques et raffinées de la Thailande les feront voyager.

Pour plus d'informations, adressez-vous a info@manira.ch
ou par téléphone au +41 (0) 21 802 00 15.

Rouleau d’été aux crevettes

Tartare de boeuf aux herbes thaies sur endive

Canapé de porc caramélisé sur ananas
Verrine de vermicelles aux crevettes
Verrine de poulet au curry jaune

Poulet aux herbes thaies sur feuille de laitue

Pour les apéritifs dinatoires froids minimum 30 pieces




Beignet de crevette

Brochette de poulet satay
Ravioli frit au poulet

Ravioli frit au poulet et crevettes

Rouleau de printemps végétarien

Raviolis a la vapeur au poulet, crevettes, porc

2 Rouleaux de printemps végétariens
4 Beignets de crevettes
2 Brochettes de poulet a la sauce satay

4 Raviolis frits au poulet

12 PIECES

2 Canapés de porc caramélisé sur ananas
2 Verrines de poulet au curry jaune
2 Tartares de boeuf aux herbes thaies sur endive

1 Rouleau d'été aux crevettes

7 PIECES



2 Rouleaux de printemps végétariens

3 Beignets de crevettes

2 Brochettes de poulet a la sauce satay
3 Raviolis frits au poulet

10 PIECES

2 Rouleaux de printemps végétariens
2 Beignets de crevettes
2 Brochettes de poulet a la sauce satay

2 Raviolis frits au poulet

8 PIECES

Entrées:

1 Rouleau de printemps végétarien
2 Beignets de crevettes

2 Raviolis frits au poulet

Plats:

Crevettes a la péche
Boeuf haché sauté au basilic thai
Emincé de poulet au curry vert

Accompagné de riz parfumé

Entrées:

1 Rouleau de printemps végétarien

2 Beignets de crevettes

Plats:

Crevettes au curry rouge

Emincé de poulet sauté aux noix de cajou

Accompagné de riz parfumé



MENU

Entrées:

2 Beignets de crevettes

1 Ravioli frit au poulet

Plats:

Emincé de boeuf au curry paneng
Emincé de poulet sauté au basilic thai

Accompagné de riz parfumé

Entrée:

2 raviolis frits au poulet

Plats:

Porc haché sauté au basilic thai
Emincé de poulet sauté au gingembre

Accompagné de riz parfumé

CHF 27.00/PERSONNE

GHF 24.00/PERSONNE

MENU

Plats: CHF 21.00/PERSONNE
Boeuf haché sauté au basilic thai
Emincé de poulet au curry rouge

Accompagné de riz parfumé

Plat: CHF 18.00/PERSONNE
Perw

Légumes au curry rouge et tofu

Accompagné de riz parfumé

« Accompagnement:
WM}— * Riz cantonais a la place du riz parfumé: CHF 2.00 / pers.
+ Légumes sautés a la place du riz parfumé: CHF 5.00 / pers.
+ Nouilles chinoises sautées aux légumes a la place
du riz parfumé: CHF 6.00 / pers.

* Le personnel de service: CHF 40.00 de I'heure/pers.
- Livraison: tarif a définir

« Notre service traiteur est proposé a partir de 15 personnes, avec un menu unique,
sauf exceptions. Le nombre de convives doit nous étre communiqué au plus tard 3
jours avant la manifestation. Si le nombre de convives est supérieur a 50 personnes,
il doit nous étre communiqué 7 jours avant la manifestation.

+ Nous mettons a votre disposition tout le matériel nécessaire pour le maintien des
plats au chaud, ainsi que les ustensiles de service. Le nettoyage du matériel est
compris dans le prix.




DESSERTS

Verrine de salade de fruits
Verrine de riz a la mangue et au lait de coco
Verrine de banane tiéde au lait de coco

Mochi glacé (divers arémes)

CHF 3.00/PIECE
CHF 3.50/PIECE
CHF 3.00/PIECE
CHF 2.50/PIECE
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PROVENANCE DE NOS VIANDES

Boeuf : Suisse
Porc : Suisse
Poulet : Pays-Bas
Poulet : Brésil*
Canard Chine**
Crevettes : Vietham, Bangladesh, Inde

* pour la préparation de farce et marinade
** peut avoir été produit(e) avec des stimulateurs de performance non hormonaux, tels que les antibiotique
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